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Bio-Imkerei Honigstadt
1170 Wien

Biohof Riemel
2070 Retz

Familie Leo Waber
2073 Obermarkersdorf

FamilienWeingut Wimmer-Czerny
3481 Fels am Wagram

Familiengut Sepp Moser
3495 Rohrendorf bei Krems

Christoph Hoch
3506 Hollenburg

Nikolaihof Wachau
3512 Mautern

Bio-Baumschule Schafnase
3544 |dolsberg

Weingut Hager Matthias
3562 Mollands

ReinSaat
3572 St.Leonhard am Hornerwald

Demeterhof Martin Allram
3595 Brunn an der Wild

Wegwartehof Stutenmilch & Krauter
3800 Merkenbrechts

Erste Raabser Walzmiihle M. DYK

3820 Raabs [ Thaya

@ Hodlgut — Eva & Wolfgang Ehmeier

4064 Oftering

@ Biohofkaserei Lang
4151 Oepping

Seminaroase Casa Blanca e.U.
4174 Niederwaldkirchen

Landwirtschaft Gut Oberhofen
4894 Oberhofen am Irrsee

@ Gut Oggau
7063 Oggau

@ Schmelzers Weingut
7122 Gols

@ Meinklang
7152 Pamhagen

@ Weingut Ploder-Rosenberg
8093 St. Peter am Ottersbach

@ Weingut Rebenhof
8461 Ratsch an der WeinstraBe

@ Weingut Tauss
8463 Leutschach

@ Lebensgemeinschaft Wurzerhof
9300 St. Veit an der Glan



Demeter Ab Hof




Bio-Imkerei HONIGSTADT

Bunt und \ebend\g.

Unsere Bienen sammeln Nektar und Pollen im streng ge-
schitzten Wienerwald rund um den Schwarzenbergpark
in Wien-Neuwaldegg sowie im Schlosspark in Wien-
Potzleinsdorf. Der andere Teil unserer Bienenvdlker lebt
auf den Wiesen und in den Bergwaldern im niederds-
terreichischen Nasswald, dem TalschluB des nahezu
unberiihrten Hoéllentales zwischen Rax, Schneeberg und
Schneealpe.

Die Wertschatzung, Aufmerksamkeit und Sorgfalt, mit
der wir den uns anvertrauten Geschopfen begegnen,
setzen wir in der Verarbeitungskette der Ernte fort - und
konnen so die Freude mit allen teilen, denen wir jeden
Herbst aufs Neue sagen diirfen: ,Es gibt wieder frischen
Honig aus der HONIGSTADT!"
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Produkte

Honig
Bienenwachsprodukte
Propolis

alle Bezugsquellen auf
www.honigstadt.at/produkte

Bio-Imkerei HONIGSTADT

Uli und Karl Heller
Urbangasse 8, 1170 Wien
Tel.: 01/2364711
imkerei@honigstadt.at
www.honigstadt.at
facebook.at/honigstadt




Eine Liebeserklarung
an den Bien




Biohof Riemel
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Vor vielen Millionen Jahren formte stromendes Wasser
sanftes Hiigelland, dann vollendete der Wind das schone
Bild. Er trug dolische Sedimente herbei, heute als Loss
bekannt. Loss ldsst Reben gedeihen und macht es leicht,
tiefe, haltbare Keller zu graben. So kam das Viertel
unter dem Manhartsberg zu seinem verheiBungsvollen
Ehrentitel: Weinviertel.

Wir betreiben Weinbau bereits in der dritten Generation,
die letzte hat sich dem biologischen Weinbau
verschrieben und bewirtschaftet seit 1997 biologisch-
organisch und seit 2010 biologisch-dynamisch, diese
Umstellung hat einige Zeit in Anspruch genommen aber
nun findet sich die einzigartige Landschaft und Boden in
der Flasche wieder.

Durch konsequente Umstellung in Weingarten
und Kellerwirtschaft auf natiirliche Abldufe
ergeben sich komplett neue Geschmacksan-
satze und Langlebigkeit der Weine.

Wirkonnen lhnen Weinverkostungenin urigem
Ambiente anbieten und Ab-Hof-K&ufer sind
uns stets willkommen!!

Produkte

Landweine, Qualitatsweine, Orange Wine,
Frizzante, Traubensaft, Edelbrande,
Likdre, Bio-Catering

Verkauf:

Biomarkte in Wien: Nordmanngasse,
GerasdorferstraBBe, Bruckhaufen

Ab Hof Verkauf: Fr 14.00 - 18.00
oder gegen Voranmeldung:

Tel.: 0664/5430390

Biohof Riemel

Claudia & Martin Riemel
Fenthgasse 6, 2070 Retz
Tel.: 02942/28545

Fax.: 02942/28545
Mob.: 0664/5430390
office@biohof-riemel.at
www.biohof-riemel.at




Familie Lea Wdber

schem Diinger, wie dem Kompost von Rindermist,
versorgt. Durch gezielte Bodenbegriinung schaffen
wir die Basis fiir reichhaltige Biodiversitdt mit vielen

e

Unser Betrieb ist seit 1848 im Familienbesitz und liegt
im nordlichen Niederdsterreich, unweit von Retz, am
FuBe des Manhartsberges. Das pannonische Klima
(heiBe Sommer, kalte Winter und wenig Niederschlag)
bietet die optimale Voraussetzung fiir den Weinbau.

Im Jahre 1979 haben wir auf rein biologisch-dyna-
mischen Wein- und Landbau umgestellt. Durch die
Mitgliedschaft bei Demeter Osterreich unterliegen wir
strengen Kontrollen der 6kologischen Landwirtschaft:

® Anwendung biologisch-dynamischer Praparate
® Gezielte Begriinung der Weingarten

® Artgerechte Rinderhaltung

® Optimale Fruchtfolge auf den Feldern.

Damit fordern und erhalten wir die Fruchtbarkeit unserer
Boden und die Qualitidt unserer Weine.

Dass wir auf unseren Feldern auf den Einsatz von Herbi-
ziden, Pestiziden und wasserloslichen Diingern verzich-
ten, versteht sich von selbst.

Unsere Weingarten werden ausschlieBlich mit organi-

Nitzlingen.

Produkte
Weine:

Griiner Veltliner, Welschriesling, Riesling, Gemischter
Satz, Zweigelt-Rosé, Blauer Portugieser, Zweigelt

Sonstiges:

Traubensaft, Frizzante, Weinbrand

TII———

Ab-Hof-Verkauf:

gegen tel. Voranmeldung
gerne auch Zustellung
innerhalb von Osterreich
und Bayern auf Anfrage

Demeterhof

Familie Leo Wober
2073 Obermarkersdorf 83
Tel.: 02942/8209

Fax: 02942/82094
fam-leo-woeber@aon.at



Wimmer-Czerny
FamilienWeingut
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Im FamilienWeingut Wimmer-Czerny wachsen auf tief-
griindigen Lossboden rund um Fels am Wagram
2/3 Griiner Veltliner, Riesling, sowie die traditionelle
Wagramer Sortenspezialitdt Roter Veltliner, daneben
WeiBburgunder, Traminer sowie Zweigelt und Pinot
Noir. Hervorragende Lagen sind Fumberg, Weelfel und
Scheiben.

Der vielfdltige Hoforganismus besteht neben 15 ha
Weingadrten auch aus den biologisch-dynamisch bewirt-
schafteten Ackern und Tieren (Mangalitzaschweine
und Rinder der lokalen Rasse Waldviertler Blondvieh),
Obstbdumen und Bienen.

WIMMER-CZERNY, FamilienWeingut

Astrid und Hans Czerny

Ob. MarktstraBe 37, 3481 Fels am Wagram
Tel.: 02738/2248, Fax: 02738/2248-4
weingut@wimmer-czerny.at
www.wimmer-czerny.at

Einige Schlagworte zur Bewirtschaftung:

Vielfaltige Bodenbegriinungen sowie eigener Kompost,
biodynamische Prdparate und Pflanzentees sowie Be-
achtung natiirlichen Rhythmen, keine Bewasserung,
Handlese, die Mdste werden ausschlieBlich mit eigen-
en Hefen vergoren, keine Additive und natiirliche Sedi-
mentation statt Filtern. Authentische klassische Wein-
personlichkeiten voll traubiger Frucht sind das Ergebnis,
von Hans Czerny in 25 Weinjahrgdngen immer wieder
in verlasslicher Qualitat vinifiziert. Das Weingut wurde
seit 1990 vielfach pramiert, beispielsweise 2015 vom
Gault-Millau mit drei Trauben ausgezeichnet. Die dlteste
Presseerwdhnung der Familie stammt von der all-
gemeinen Weinzeitung vom Feber 1896 liber zwei sehr
gelungene RoterVeltliner-Weine.

Produkte

Qualitatswein,
Schaumwein,
Naturweine,
Traubensaft,
Marmeladen,
Mangalitzaspeck

(auf Anfrage)
Waldviertler Blondvieh

Ab-Hof-Verkauf:
gegen Voranmeldung

o tief peht
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Familiengut Sepp Maoser
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Wir betreiben Weinbau in der flinften Generation im
Kremstal und seit etwa 50 Jahren auch im Burgenlan-
dischen Seewinkel.

In Niederosterreich sind es vor allem ausdrucksvolle und
mineralische WeiBweine, die in den steilen Terrassen-
weingarten gedeihen, wahrend der Schwerpunkt im
Burgenland bei strukturreichen Rotweinen und edel-
stiBen Tropfen liegt.

Besucher sind bei uns flir Weinverkostungen und Ab-
Hof-Kauf stets willkommen! Das im romischen Stil
erbaute Atriumhaus - es wurde vom GroBvater erbaut
- wird auch gerne flir Seminare, Hochzeiten und
Feierlichkeiten aller Art gemietet.

Produkte
Qualitdtsweine
Pradikatsweine

Traubensaft
Lammfleisch
Marillenmarmelade

Weingut Sepp Moser
Andrea und Nikolaus Moser
Unt. WienerstraB3e 1

3495 Rohrendorf/Krems
office@sepp-moser.at
www.sepp-moser.at

Onlineshop:
www.sepp-moser.at/store

Ab-Hof-Verkauf:
MO-FR 8-12 u. 14-17 Uhr
oder gegen Voranmeldung
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Christaph Hach

Winzer aus Haollenburg an der Danau
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Christoph Hoch baut auf 370 Jahre Weinbautradition in
seiner Familie. Er konzentriert sich darauf, den Charakter
der einzigartigen geologischen Formation ,Hollenburger
Konglomerat® und des speziellen Mikroklimas seiner
Heimat Hollenburg in seinen Weinen, Perl- sowie
Schaumweinen zu transportieren.

Der Hollenburger Konglomerat ist sehr kalkreich, was fiir
die kultivierten Rebsorten Griiner Veltliner und Riesling
bedeutet, dass sie hochmineralische und wiirzige Weine
mit hoher Reife und speziellem Mundgefiihl ergeben
konnen. Christophs Beschaftigung mit der Geologie und
den anderen natiirlichen Gegebenheiten flihrten zu dem
Entschluss, die Weingarten biodynamisch nach Demeter
zu bewirtschaften. Alle Weine werden spontan vergoren
und in traditionellen Holzfassern ausgebaut.

Christoph Hoch Produkte
Schlosssteig 3 WeiBwein
3506 Hollenburg Schaum- &
Tel.: 0660/6562567 Perlwein

hollenburg@christoph-hoch.at
www.christoph-hoch.at

Onlineshop:
www.christoph-hoch.at

Ab-Hof-Verkauf:
Bitte um Voranmeldung
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Nikaolaihof Wachau
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2000 Jahre lebendiger Geschichte und Tradition

Der Nikolaihof Wachau ist das alteste und traditions-
reichste Weingut Osterreichs, dessen Geschichte 2.000
Jahre bis in die Romerzeit zuriickreicht. Seit 1971 wird
im Weinanbau nach den bio-dynamischen Demeter
Richtlinien gearbeitet.

Nikolaus und Christine Saahs waren damit nicht nur in
Osterreich Pioniere und ihrer Zeit voraus, sondern zihlen
weltweit zu den Vorreitern im Demeter Weinbau. Das
oberste Prinzip ist stets: Moglichst viel Kraft und Energie
in den Weinbau legen, indem der Natur so wenig wie
moglich ins Handwerk gepfuscht wird. In den Weingarten
des Nikolaihof wird im Einklang mit der Natur und ihren
Niitzlingen gearbeitet, mit natiirlichen Hefen vergoren
und nach dem Mondkalender an Fruchttagen auf die
Flasche gezogen.

nn cn}\o{f unter dee Waisedinde .

Produkte Nikolaihof Wachau
Qualitdtsweine Christine und Nikolaus Saahs
Sekte Nikolaigasse 3
Brande & Likore 3512 Mautern
Traubenkernol Tel.: 02732/829 01
Fruchtsafte wein@nikolaihof.at
Marmeladen www.nikolaihof.at

dieNikolai Demeter Naturkosmetik

Ab-Hof-Verkauf:

Mo-Fr 8-12 Uhr und 13-16 Uhr

mit telefonischer Voranmeldung

+ zu den Offnungszeiten der Weinstube

Nikolaihof Weinstube:

Ende April bis Mitte November
Mi, Do, Fr: 17 Uhr bis 23 Uhr
Sa: 12 Uhr bis 23 Uhr
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Demeter Weinkultur:
die Hinwendung zum Ausgewagenen




Bin-Baumschule Schafnase

Unsere Demeter-Baumschule im siidlichen Waldviertel
bietet lhnen viele altbewdhrte Obstsorten und lokale
Spezialitdten flir den Hausgarten und die Streuobstwiese.
Die Begeisterung fiir die Vielfalt alter Obstsorten, ihre
Erhaltung ist uns ein groBes Anliegen. Entsprechend
bieten wir viele Aktivitaten rund um dieses Thema an:
Obstsortenberatung und Sortenbestimmung, Wunsch-
veredlungen, Obstgarten-Konzepte und -Plane, Obst-
schnitt- und Veredelungskurse, Streuobstkartierungen,
Sorten-Erhaltungsprojekte.

i
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Besonderen Wert legen wir auf Sortenechtheit. Deshalb
pflegen wir intensiven Austausch mit Pomologen, un-
terhalten einen eigenen Sortengarten und fiihren die
Arbeiten vom Edelreiserschnitt bis zur Veredelung der
Baume eigenhadndig durch.

Ab Hof kdnnen sie bei uns ganzjahrig pflanzfertige
Bdumchen in Topfen aussuchen. Wurzelnackte Baume
senden wir im Herbst und Friihling auch gerne zu.

Wir bieten lhnen robuste Badume aus biologisch-dyna-
mischer Landwirtschaft, auch fiir raue Lagen.

Jortenbestimmuyn
bei uns bekomm J

Tnr Apfel seinen
Namen,

Bio-Baumschule Schafnase

Dr. Michael Suanjak & Mara Miiller
Eisenberg 19, 3544 Idolsberg

Tel.: 0650/9822404
info@schafnase.at
www.schafnase.at

Verkauf:
Ab-Hof-Verkauf

nge Wurzen

gegen Voranmeldung



Weingut Hager Matthias

Mollands - ein wunderbar ruhiger Ort im ndrdlichsten
Teil des Kamptals auf einem Hochplateau gelegen - das
ist unsere Wohn- und Arbeitsstatte. Unsere Vorfahren
hatten den Platz nicht besser aussuchen kénnen.

Wir, das sind Doris und Matthias Hager mit unseren drei
Kindern Barbara, Anika und Matthias Johann, sowie un-
sere Oma Marianne, bewirtschaften zusammen 12,5 ha
Rebflache, einen kleinen Gemiisegarten und ein paar
Ackerflachen.

Die Stdrke unseres Familienbetriebes ist seine Vielfalt.
Von Loss und Lehm (iber unterschiedliche Urgesteins-
arten ist im nordlichen Kamptal alles vertreten. Ebenso
vielfaltig ist unser Sortiment. Zur besseren Orientierung
unterscheiden wir unsere Weine daher je nach Ausbau-
art in einer blauen, einer braunen und einer roten Linie.

Verk(_)_sten kdnnen Sie das Ganze in der Weinbeisserei zu
den Offnungszeiten oder gegen Voranmeldung.

Weingut
Hager Matthias

Doris und Matthias Hager
WeinstraBe 45

3562 Mollands

Tel: 02733/8283

Fax: 02733/76494
wein@hagermatthias.at
www.hagermatthias.at

e

Onlineshop:
www.hagermatthias.at/online-shop-demo.htm

Ab Hof Verkauf:

in der Weinbeisserei
Mi-Fr ab 16 Uhr, Sa-So
und feiertags ab 12 Uhr
oder gegen Voranmeldung

Produkte

Qualitatsweine
Pradikatsweine

Sekt (Flaschengérung)
Perlwein

Verjus

Traubensaft

Linsen
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Wenn man im NO Kamptal von Gars weiter westlich
in das Waldviertel fahrt, liegt auf der ersten
Anhohe in St. Leonhard am Hornerwald seit 1979
der landwirtschaftliche Demeterbetrieb von
Reinhild Frech-Emmelmann. Seit der Griindung der
ReinSaat®KG 1998 werden dort neben biologisch-
dynamischem Dinkel, Weizen und Lichtkornroggen
vor allem Gemise, Krauter und Blumen zur
Saatgutproduktion angebaut.

DieLandwirtinundZuchterinkultiviertund vermehrt
mit |hrem Team in Hdhenlagen bis zu 500 m
tber NN im Freiland und im geschiitzten Anbau.
In diesen eher rauen Lagen sind die Umwelt-
bedingungen und das Klima pragend fiir neue
Ziichtungen und Sortenentwicklungen. Dies zeich-
net sich in der Saatgutvermehrung in erhohter
Vitalitat wie Wurzelwachstum, Friihzeitigkeit und
Robustheit der Pflanzen aus. Der Gemiiseanbau

ist Grundlage fiir Selektion, Erhaltungsziichtung und
Neuziichtung. Jahrlich werden bei ReinSaat und bei
Vermehrerbetrieben im In-und europdischen Ausland
viele Arten und Sorten kultiviert um daraus frisches,
samenfestes Saatgut zu gewinnen.

Der Saatgutverkauf findet liber den jahrlich erschein-
enden ReinSaat® Saatqut Katalog und den Internet Shop
www.reinsaat.at statt.

Da die vielen Tomaten- und Paprikasorten zur Saatgut-
herstellung auch verarbeitet werden wollen, kénnen
Sie ab Hof die Vielfalt von bis zu 20 Sorten der unter-
schiedlichsten Sugos kennen lernen.

Jahrlich einmal im Friihjahr, immer am letzten Wochen-
ende im April, 6ffnet der ReinSaat® Demeterbetrieb seine
Tiren zum Jungpflanzenverkauf. Das Kulturprogramm
wird abgerundet mit dem schon legenddren Puppen-
theater und Kulinarik.

T <eahild “Tvesh - TvnneLininn
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ReinSaat Demeterbetrieb

Reinhild Frech-Emmelmann
3572 St.Leonhard am
Hornerwald 69

Tel.: 02987/2347 Fax DW 4
office@reinsaat.at
www.reinsaat.at




Demeterhaf Martin Allram

Unser Demeterbetrieb liegt direkt an der Waldviertel
BundesstraBe B2, zwischen Horn und Waidhofen an der
Thaya.

Durch den Anspruch an eine sehr hohe Nahrungsqualitat
wurde die Vision geboren, selber LebensMittel zu produ-
zieren. Ohne Kompromisse hergestellt, nachhaltig und
verantwortungsbewusst, in Demeterqualitat, der hoch-
sten Form von Biolandwirtschaft!

Wir haben es uns zur Aufgabe gemacht, einen Beitrag
zur Erhaltung und Steigerung der genetischen Vielfalt
und der Biodiversitdt zu leisten, da uns die Erhaltung
alter Kulturpflanzen und Nutztierrassen besonders
wichtig ist!

Produkte
Korn, Mehl, Reis, Nudeln vom Waldstaudekorn,
Einkorn, Emmer und Dinkel

Veredeltes Gemiise:

Rote Riiben Salat, Apfel-Knoblauch Chutney u.v.m.
Paleo:

Brot und Weckerl

Backware:
Waldstaude WeiBmohnzelten, Mohnstrudel,
Rote Riiben Kiichlein u.v.m.

Demeterhof
Martin Allram

Dietmannsdorf 12

3595 Brunn an der Wild
Tel.: 02825/20008
info@allramdaham.at
www.allramdaham.at




Wegwartehaof Stutenmilch & Krauter
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Der Wegwartehof, ein kleiner feiner Demeterbetrieb,
liegt auf der Hochebene der Wild, einem groBen rauen
Waldgebiet im oberen Waldviertel. Hier widmen wir uns
der Erzeugung von Stutenmilch und dem Anbau von
Heil- und Gewdlrzkrautern.

Von jeher ist der Mensch vom Pferd fasziniert. Sanftmut
und Schonheit, Dynamik und Kraft spiegeln sich in
der Stutenmilch und ihrer guten Vertrdglichkeit vom
Saugling bis zum Erwachsenen. Unsere vielen positiven
Erfahrungen und die Beobachtung, dass immer mehr
Menschen, besonders Kinder, Hautprobleme plagen,
haben uns bewogen, unsere Demeter Korper- und
Gesichtspflege zu entwickeln. In ihr verbinden sich die
pflegenden Eigenschaften der Stutenmilch mit denen
unserer wohltuenden Krauter.

Seit (iber 20 Jahren gedeiht bei uns eine Vielfalt an
Lebendigkeit, das macht den Wegwartehof zu einem
ganz besonderen Ort, das spiirt man, in den erlesenen
Produkten und wenn man bei uns zu Gast ist.

Hofladen, Exkursionen, Seminare und Reitveranstaltun-
gen laden immer wieder ein zu uns nach Merkenbrechts
zu kommen!

(St iiber 20, Jater nce das Puste.

Onlineshop:
www.wegwartehof.at
[blog.php/wwh-shop

Ab-Hof-Verkauf:

Wegwartehof
Andreas Horitzauer

& Brigitte El Mongi
3800 Merkenbrechts 1

office@wegwartehof.at Fr 14.00-18.00
www.wegwartehof.at oder gegen Voranmeldung
Produkte

Stutenmilch und -kapseln, Pflegelinie, Schokolade,
Krautertees, Krautersalze, Krautersirupe

AuBerdem fiir Pferdefreundinnen:
Kinderreitwochen, Sommer-, Friihlings- & Herbstreiten
Wegwartehof-Gliickstage




Erste Raabser Walzmiuhle M. DUK

Dermate Merd mit
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Die Miiller Tradition der Familie Dyk geht bis ins Jahr
1881 zuriick. Bereits Anfang der 70er Jahre wurde mit der
Produktion von Vollkornmehlen aus sogenanntem unge-
spritzten Getreide begonnen und in der Folge mit der
Herstellung von Bio Mehlen.

Wir achten besonders darauf, hohe Qualitdtsanfor-
derungen zu erfiillen und wertschdtzend mit unserer
Umwelt umzugehen. Eine Kleinwasserkraftanlage deckt
zirka die Halfte unseres Strombedarfes ab.

Die Dyk Miihle ist eine zu 100% Bio und Demeter
Getreidemiihle. Das Bio und Demeter Getreide stammt
von Landwirten aus der Region.

Nach einem patentierten Spezialmahlverfahren wird
das Bio und Demeter Getreide verarbeitet, wobei
der wertvolle Keimling mit seinen Vitalstoffen im
Meh! verbleibt! Trotzdem kann eine lange Haltbarkeit
gewahrleistet werden. Eine standige Forschungs- und
Entwicklungstatigkeit im Bereich Millereitechnologie
gewahrleistet Produktneuheiten und eine gleichbleibend
hohe Qualitat der Erzeugnisse.

Produkte

Wir bieten Demeter Mehle aus Weizen, Roggen, Dinkel
und alten Sorten sowie Demeter Kleie. Auch fiihren wir
im Sortiment diverse Bio Mehle, Bio Weizengluten, Bio
Malzquellmehle sowie Bio Snacks. Weiters bieten wir
auch die Moglichkeit fir Lohnverarbeitungen (Entspel-
zung, Vermahlung, etc.) von Demeter Getreide ab einer
Menge von ca. 10t / Charge.

Erste Raabser Walzmiihle
M. DYK GmbH & CO KG

HauptstraBe 26, 3820 Raabs/Thaya
Tel.: 02846/3700, Fax: 02846/3708
Email: office@dyk-mill.com
Homepage: www.dyk-mill.com

Unsere Biirozeiten:

Mo-Do: 8.00 - 12.00 Uhr, 13.00 - 17.00 Uhr

Fr: 8:00 - 12.00 Uhr

Wir bitten vorab um telefonische Anmeldung/Bestellung.



Hadlgut - Eva & Waolfgang Ehmeier

e

Auf unserem Hdédlgut in Oftering, mitten im Einzugs-
gebiet zwischen Linz und Wels, betreiben wir unsere
biodynamische Landwirtschaft. Neben Baumschule,
Grilinlandwirtschaft und Tierhaltung fiihren wir die Hof-
kramerei. Ein baduerlicher Nahversorger, eingebettet in
unserem Hofkreislauf.

Doch vor allem die auBergewdhnlichen Helfer am Hof
machen das Hodlgut so besonders. Vier groBe Norikerpfer-
de werden fiir die Arbeiten rund um den Hof eingespannt.
So werden nicht nur die Erdapfel mit Pferdekraft einge-
legt und auch im Herbst wieder geerntet, sondern auch
bei einem GroBteil der Heu- und Holzarbeiten kommt
die oOsterreichische Kaltblutpferderasse zum Einsatz.
Daraus entstand die Idee des Labels Pradikat: Pferdvoll!
Damit werden alle Artikel im Hofkramerei-Sortiment
gekennzeichnet, die von einem landwirtschaftlichen
Betrieb kommen, der Pferdekraft im bauerlichen Alltag
einsetzt.

Produkte

Hainbuchen, Kirschlorbeer, Eiben, Hortensien, Spieren
und viele andere Ziergehdlze und -baume

In der Hofkramerei bieten wir ein breites, biologisch-
dynamisches Sortiment, mit dem wir versuchen alle
Bereiche des taglichen Bedarfes biologisch abzudecken.
Speziallehrgdnge fiir Fuhrleute und Ausbildung von
Arbeitspferden und -rindern.

Entwicklung von pferdegezogenen Geraten fiir die Baum-
schule oder Gemiisebau.
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Hodlgut

Eva & Wolfgang Ehmeier
Mitterbachhamer StraBBe 10
4064 Oftering

Tel.: 0664/4227654
ehmeier@hoedlgut.at
www.hoedlgut.at
www.hofkramerei.at

Hofladen:
Hofkramerei
www.hofkramerei.at

Offnungszeiten:

DO: 17.00-20.00 Uhr
FR: 9.00-19.00 Uhr
SA: 9.00-13.00 Uhr



Biohofkaserei Lang

Die LANG Bio-Hofkaserei fiihrt den b&uerlichen Betrieb
im oberen Miihlviertel nach den Richtlinien des
traditionellen Bioverbandes Demeter.

Veronika und Herbert Lang widmen sich der Erzeugung
von Ziegenprodukten, sowie verschiedener Kuhmilch-
produkte schon seit mehr als 18 Jahren. Sie bewirt-
schaften insgesamt 33 Hektar landwirtschaftlichen
Nutzgrund, wovon 13 Hektar Ackerflache und 20 Hektar
Griinflache bearbeitet werden. Ihre Arbeit konzentriert
sich besonders auf die MaBnahmen der biologisch-
dynamischen Landwirtschaft und auf die Stdrkung
und Harmonisierung der Lebensprozesse in der Natur.
In den Verarbeitungsrichtlinien wird besonders darauf
geachtet, die innere Qualitdt der Produkte zu erhalten
bzw. zu steigern.

Produkte

Ziegenmilch
Ziegenfrischkase
Ziegenjoghurt
Ziegenaufstriche
Kuhmilch
Joghurt
Sauerrahm

verschiedene Sorten Sauermilch (Vanille, Heidelbeere, Natur)
verschiedene Camembertsorten (Krduter, Pfeffer, Nuss, Natur)

halbfester Schnittkase (Basilikum, Chilli, Pfeffer, Natur)
Topfenaufstriche (Paprika, Krauter, Natur)

Der GroBteil der Vermarktung der Produkte erfolgt durch
direkte Hauszustellung mit dem Verkaufsbus.

Neben dem Verkauf ab Hof, beliefert die Bio-Hofkaserei Lang
auch noch einige GroBhandler, sowie Bioldden mit den
qualitativ hochwertigen Bio-Produkten.

Biohofkaserei Lang

Veronika und Herbert Lang
Obergahleiten 5

4151 Oepping

Tel./Fax: 07289/6207
Mob.: 0664/2362309



by Foto Stébich e.U.
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Im wunderschénen oberen Miihlviertel, eine halbe Au-
tostunde von Linz entfernt, erzeugen wir auf 13 ha
Griinland aus einer alten, bedrohten Nutztierrasse, dem
Hinterwalder-Rind, sowie aus Freilandschweinen echte
Fleischspezialitaten fiir unseren Grillclub und den Kun-
denverkauf. Das Tierwohl steht bei uns im Vordergrund:
Ganzjahresweidehaltung, kein Silo- und Kraftfutter,
wiirdevolles selbststdndiges Leben im Herdeverband,
keine Kastrationen, kein Enthornen, stressfreie Schlach-
tung. Aus Respekt und Verbeugung vor dem Leben wer-
den unsere Rinder frithestens mit 3 Jahren geschlachtet.
Tiere mit 6, 10 oder mehr Lebensjahren sind keine Sel-
tenheit und erhdhen die unglaubliche Qualitdt unserer
gereiften Steakfleischteile (Dry Age).

Viel Spall und gutes Essen

Casa Blanca
und Demeter-Hof Bernhard

Hochsk Fhaschquklsl mit
Gulem Grissen guiallan ¢

Seminaroase Casa Blanca e.U.
Eveline Mittermayr und Michael Schmid
4174 Niederwaldkirchen, Witzersdorf 22

Tel.: 0664/3004105
michael@casa-blanca.or.at
www.casa-blanca.or.at

Angebote

Fleischteilstiicke zum Kochen, Braten,

Diinsten vom Rind und Schwein

Dry-Age Steaks am Knochen

von verschiedenen Rinderrassen

Burger-Patties auch in gréBeren Mengen
Ausgefallene Fleischteilstiicke zum Smoken
Grillkurse und Grill-Events, Beef- & Porkclub
Hochzeiten, Geburtstagsfeiern, Veranstaltungen
Grillshop

Verkauf:
Fleischbestellungen jederzeit liber Telefon und Mail
Grillkurse und Kulinarikveranstaltungen auf der Homepage

werden bei uns geboten, aber
auch das Philosophieren iber
Fleischqualitdt und das Bera-
ten bei Teilstiicken ist mir als
Fleischsommelier wichtig.



Landwirtschaft Gut Oberhofen

Die Landwirtschaft Gut Oberhofen ist ein Teil des Gesamt-
projektes Kulturraum Gut Oberhofen (siehe Homepage),
in dem eine Lebensgemeinschaft mit vielfaltigen Lebens-
und Arbeitsbereichen entsteht.

Die Vielféltigkeit der Landwirtschaft und eine intensive
Beziehung zwischen Mensch und den Tieren, den Pflan-
zen und dem Boden ist unser Herzensanliegen.

An der Grenze des Mondseelandes gelegen, bewirt-
schaften wir 52 ha Griinland und Ackerland. Die Tiroler
Grauviehherde mit Nachzucht bildet das Herz des Be-

Produkte

Gemiise, Kartoffeln,

Brot (aus eigenem Getreide),

Milchprodukte,

Hofladen mit eigenen

und regionalen Produkten

Hofladen: Landwirtschaft Gut Oberhofen
mit eigenen und regionalen Claudia Fischer u. Stefan Roth
Produkten, Trockensortiment Oberhofen 3
Di, Mi, Fr: 13:00 - 18:00 Uhr 4894 Oberhofen am Irrsee
Sa: 9:00 - 12:00 Uhr Tel.: 0676/9407164, 0676/5700201
Lagerkartoffeln Iw@gut-oberhofen.at
auf Bestellung www.gut-oberhofen.at

triebes. Die Legehennen, ein Génsepaar und vier Ziegen
beleben das Hofgeldnde.

Auf dem Acker bauen wir Kartoffeln, Gemiise und Ge-
treide fiir die eigene Backstube an. Die Ernte wird in
unserem Hofladen und teilweise (iber GroBhandler
vermarktet.

Wir verstehen die Landwirtschaft als Lieferant von
Nahrungsmitteln, aber vor allem als Quelle des Leben-
digen, das ist der Keim, den wir mit unserer Arbeit legen

wollen.




Haben Sie schon einmal
das Harn einer Kuh beruhrt?




Gutf Oggau

Gut Oggau

Familie Tscheppe-Eselbdock
HauptstraBe 31

7063 Oggau Das Gut Oggau blickt zuriick

Tel.: 0664/2069298 auf ein langes Bestehen, und wird jetzt von

Fax: 02685/47948 Stephanie und Eduard Tscheppe-Eselbéck in modernem Sinne

office@gutoggau.com fortgefiihrt. Der biologisch-dynamische Weinbau und die Konzen-

www.gutoggau.com tration auf das Wesentliche fiihren zu einem sehr straffen Sortiment
an regionaltypischen und authentischen Weinen. Jeder dieser Weine

Ab-Hof Verkauf: hat dabei seine eigene Personlichkeit und steht in enger Beziehung zu

April-September den anderen Wein-Charakteren. So werden die Weine zu markanten

Donnerstag-Sonntag Personen, die im Ganzen eine einzigartige Weinfamilie bilden. Eine

12h-22h iiberaus spannende Dynastie, die ein naheres Kennenlernen immer

oder gegen Voranmeldung lohnt.



Schmelzers Weingut
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Das Weingut Schmelzer zéhlt zu den Urgesteinen biody-
namischen Weinbaus - davon zeugen u.a. Weine, die mit
20 und mehr Jahren Reife immer noch nicht am Ende
ihres Potenzials angelangt sind.

Blutjunges kommt erst gar nicht auf den Markt: ,Men-
schen wie Weine miissen reifen, um GroBe zu erlan-
gen." sagt der Winzer, der gemeinsam mit seinem Sohn

Georg Jr. seit 2013 zwei neue faszinierende Linien vinifi-
ziert: ,Zauber des Verzichts" kommt als seltener Roesler
(maischevergoren) oder WeiBburgunder auf den Markt;
.Schlicht und ergreifend” wird der Friihrote Veltliner be-
zeichnet. Alle schwefelfrei, unfiltriert, orange.

Schmelzers Weine {iberzeugen wie aufrechte Hand-
schlage - tdgliches Ziel ist, der Urspriinglichkeit noch
naher zu kommen. Um dabei ihr Bestes zu geben, verlas-
sen sich die Schmelzers auch auf ein sehr urspriingliches
Signal: Intuition.

Weingut Georg Schmelzer

Heideweg 3, 7122 Gols
Burgenland

Tel.: 02173/2573

Mob.: 0699/17705166
E-Mail: wein@schmelzer.at
www.schmelzer.at
www.facebook.com/
schmelzers.weingut

Ab-Hof-Verkauf:
gegen Voranmeldung
0669/17705166
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Meinklang
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Onlineshop:
www.meinklang.at

Ab-Hof-Verkauf:
Mo-Fr: 8.00-16.00

Meinklang ist das, was friiher aller-
ortsaufdem Lande anzutreffen war:
ein vielseitiger Bauernhof bewirt-
schaftet von einer GroBfamilie.
Mit im Team sind auch viele Tiere.
Die Rinderherde, beispielsweise,
liefert wertvollen, natiirlichen
Diinger und sorgt damit fiir den
geschlossen Produktionskreis-
lauf am Hof.

Besonderheiten im Weingut
sind der Graupert von nicht
geschnittenen Grauburgun-
der Reben, die in volliger

Freiheit wachsen konnen Produkte
und selbst zu ihrem Gleich- Weine
gewicht finden. Im Keller Safte
reifen die Weine in eigens Essige
angefertigten, lbergroBen Weingeback
900! Betoneiern und haben Urkorn-Bier
so die Mdglichkeit durch die

feinen Poren des Naturbe-

tons Luft aufzunehmen. Meinklang
Weitere Spezialitdten sind Familie Michlits
die sortenreinen Sifte aus HauptstraBe 86
Topaz-ApfeIn, Griiner Velt- 7152 Pamhagen
liner und Zweigelt Trauben, Tel.: 02174/21680

sowie fassgereifte Essige. ffi inklang.
o Tt g Wackees TR

e



Wo Himmel und Erde
sich begegnen




Weingut Ploder - Rosenberg
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.Da wir uns auf den Weg machen, 6ffnet der Horizont
seine Grenzen."

Unser Weingut Ploder - Rosenberg liegt in St. Peter/O.,
mitten im Steirischen Vulkanland. Familie samt tiich-
tigen Mitarbeitern bearbeiten biodynamisch 12,5 ha
Weinberge. Die Lagen sind: Alte Riede, Eichholz, Michl-
keller, Kreuzfeld, Luttenberg, Kapellen, Steinriede &
Mitteregg.

Mit Leidenschaft, Kompetenz und Beharrlichkeit ist es
uns gelungen nachhaltig in die Topliga dsterreichischer
Winzer aufzusteigen. Unseren Weinen ist jene Zeit an
Fass- und Flaschenreife zu Eigen, welche zur optimalen

Entwicklung notwendig ist. Immer mehr WeingenieBer
sehnen sich nach dem Mehrwert an Genuss und Be-
kommlichkeit, welchen entschleunigte Weine bieten.

.Von Lebewesen lassen wir uns gerne inspirieren, nehmen
Imaginationen wahr und spiiren eigenen Intuitionen
nach."

Deshalb wird bei Ploder - Rosenberg ganzheitliche
biodynamische Landwirtschaft so angestrebt, dass die
geistige Anteilnahme samt Beachtung irdischer und
libergeordneter astraler kosmischer Krafte den Vorstel-
lungen einer I(i)ebenswerten Welt entspricht. Hier auch
der Kontext Weinbauernhof, Architektur und Prdsen-
tation der biodynamischen meisterlich handwerklichen
Erzeugungen. Schlicht und funktional fligen sich Keller
und Weinhaus in die landschaftlichen Gegebenheiten
ein. Laufend sorgen initiiere und integrierte kinstler-
ische Elemente flir Lebensfreude, Wertigkeit & Weiter-
entwicklung. Autarkie inklusive!




.Sehnsucht bestimmt das Handeln;
Wir sind sehr bewegt, spliren Heraus-
forderungen nach, schdlen Prioritdten
heraus. Unerschopfliche Aufgaben,
spannend deren Ldsungen und sehr
interessant unsere Weggefahrten!"

Niitze dieses hohe MaB3 an Nach-
vollziehbarkeit - denn es geht um
Bewusstseinsmachung. ,Alles flieBt!"

LYoia
T

Ploder-Rosenberg
Familie Ploder
Unterrosenberg 86

8093 St. Peter am Ottersbach
Tel.: 03477/3234
office@ploder-rosenberg.at

Onlineshop:
www.ploder-rosenberg.at

Ab-Hof-Verkauf:

Mo-Fr 08:00-18:00;

Sa 10:00-17:00

(Mittags geschlossen)

BITTE um tel. Voranmeldung
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Produkte
Biodynamisch- &
Veganzertifizierte

Qualitdtsweine

Maischevergorene
WeiBweine

Essig

Destillate

Trink- & Wiirzessige
Traubenkernsalz

VerFihrungen durch
Garten- & Veredelungs-
raumlichkeiten samt
Weinbegleitung



Weingut Rebenhof
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Der Rebenhof, in Familienbesitz seit 1924, gelegen am
hochsten Punkt der alten Steirischen WeinstraBe, seit
2008 gefilihrt von Hartmut Aubell.

Ich bewirtschafte eine Rebflache von knapp 10 Hektar,
sowohl| extreme Steillagen als auch Terrassenanlagen.
Rebsorten finden sich im meinem Betrieb Sauvignon
blanc, Chardonnay, Gelber Muskateller, WeiBburgunder
und Welschriesling. Mein altester Weingarten wurde in
den 40er Jahren gepflanzt. Altes Rebmaterial zu erhal-
ten, dem habe ich mich verschrieben. Diese natiirliche
Arbeit flihren wir auch im Keller fort. Ich lasse meinen
Weinen die Zeit die sie brauchen.

Meine Gastezimmer, die ,Moarhduser" und mein Wirts-
haus, die ,Einkehr", laden zum Verweilen und GenieBen
in unserem schonen Weinland ein. Mit weinbaulichen
GriiBen! Hartmut AUBELL

Weingut Rebenhof

Hartmut AUBELL

Ottenberg 38

8461 Ratsch an der WeinstraBe
der@rebenhof.at

Produkte

Steirische Weine aus eigenem Anbau
Branntweine aus eigenem Obst

/__ Marmeladen & Essige aus eigenen Friichten
Loy by Wil Wesi- landl -

Onlineshop:
www.rebenhof.at

Wirtshaus ,Einkehr" und
Gastezimmer ,Moarh&user"
von Ostern bis Ende Oktober

Tradi b 44
{thn W;(,Ql:v -

Verkostung und Kellerfiihrung
mit dem Weinbauern -
Voranmeldung erwiinscht



Tauss
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Wir, Alice und Roland Tauss, flihren unser Weingut im
Stiden der Steiermark seit 25 Jahren. Die Trauben fiir
unseren Wein werden von Hand geerntet und spontan in
Holzfassern vergoren.

Alle Tatigkeiten sind auf den Erhalt der Lebenskrafte
ausgerichtet und so schmecken unsere charaktervollen
Weine, wie sie gewachsen sind.

Es gibt ein Winzerhaus mit zwei Griine-Erde-Ferien-
wohnungen, zehn Winzerzimmer, teilweise mit offenem
Kamin, einen solarbeheizten Pool und viele gemiitliche,
stimmungsvolle Platze im Freien.

Neu ist das Haus der Stille, das fiir Yoga, Meditationen
und zum Lesen genutzt wird. Fiir unsere Hausgaste gibt
es Friihstiick und Abendessen in 100% Bio-Qualitat.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Biologisch-Dynamisches Weingut
Alice & Roland Tauss

Schlossberg 80, 8463 Leutschach

Tel.: 03454/6715, Fax.: 03454/67154
info@weingut-tauss.at, www.weingut-tauss.at

Produkte

WeiB- u. Rotweine (auch maischevergorene
WeiBweine und Weine ohne Schwefelzusatz),
Sekt - Flaschengarung Brut natur, SiiBweine,

Traubensaft, Edelbrande

\
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Online-Shop und Verkauf ab Hof:

Marz bis November von Mo-Sa von 14-18.00 Uhr
und So von 10-12.00 Uhr bzw. auf Voranmeldung,
Dezember bis Februar nur auf Voranmeldung



Alles ganz anders
und es wirkt




Wurzerhaof

Der Wurzerhof liegt bei St Veit an der Glan in Karnten,
20 Kilometer von Klagenfurt entfernt. Seit 1960 bietet
die Lebensgemeinschaft Wurzerhof als sozialtherapeu-
tische Einrichtung eine individuelle berufliche Ausbil-
dung in Form einer Anlehre sowie Assistenzleistungen in
fahigkeitsorientierter Beschaftigung an.

In drei Wohnhadusern leben 30 Menschen mit Assistenz-
bedarf, Jugendliche und Erwachsene, welche nach ihren
Mdoglichkeiten in Landwirtschaft, Gartnerei, Kiiche,
Hauswirtschaft und im Kindergarten angelernt und in

fahigkeitsorientierter Beschaftigung gefordert \
und assistiert werden. y
ot der difeste

Defr \Wuf zef\f\Og Leltuoei! Produkte
\ C,\(\Q Ho Gemiise, Obst, Apfelsaft, Tee aus dem

eigenen Krautergarten, Getreide, Brot aus

dem eigenen Holzofen, Nudeln aus eigener
Produktion, Eier von unseren Hiihnern und
regelmaBig Fleisch in DEMETER Qualitat.

Hofladen:
Unser Hofladen ist freitags
von 11 bis 16 Uhr gedffnet.

Lebensgemeinschaft
Wurzerhof Gem. GmbH

Mag. Rudolf Keiblinger-Bartsch,
Scheifling 7, 9300 St. Veit/Glan
Tel.: 04212/2536, Fax: DW-5
leben@wurzerhof.com

——_/ WWW.Wurzerhof-com




Michten Sie mehr wissen¢

Wir freuen uns Uber |hr Interesse Fotorechte bei den jeweiligen Betrieben

Demeter Osterreich Redaktion: Martina Fink, Niki Moser

(Herausgeber und Medieninhaber) Grafik: Satz & Design, van Veen

1040 Wien, Theresianumgasse 11 Druck: Gugler Melk

Telefon 01 - 879 47 01, Telefax 01 - 879 47 22

info@demeter.at Hochster Standard fiir Okoeffektivitit. Weltweit einzigartig:
www.demeter.at Cradle-to-Cradle®-Druckprodukte innovated by gugler.

Samtliche Druckkomponenten sind fiir den biologischen
Kreislauf optimiert.

Dr. Manfred Klett

«Biodynamie ist ein Weg, eine Metamorphose dessen was war,

um darin die Keime der Zukunft zu legen."



