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15. Juni 2024 
13 Uhr // Shuttle von Wien 

14 Uhr // Hopfen Masterclass im 

Hopfengrund_ inkl. Verkostung  

15 Uhr // Bierkeller  

Limitierte Plätze nur gegen 

Voranmeldung unter 

info@hopfengrund.beer 

€ 45,-- inkl. Shuttle, Masterclass 

& Hopfenfrische Event  

Wien – Hollenburg – Wien  

13 - 22 Uhr 

 

 

 

€ 25,-- inklusive 12 Getränke*

Auswahl aus 10 Bieren vom Fass 

von 7 Brauereien und 12 

Weinen 6 Demeter Winzern // 

Demeter NaturWeinbar //  

Fidesser, Martin Obenaus, 

Vitikultur Moser, Nikolaihof, 

Hager Matthias, Christoph Hoch 

Spezialbiere // 

3 Fonteinen, Inside Cellars, 

Copenhagen Commons (DK), 

Rocket Brewing (SE), O/O (SE), 

Spike (SE), Lindheim (NOR), 

Wettre (NOR) & Hopfengrund_ 

Nanas BIO Foodtruck //  

Vegan, Vegetarisch & Demeter 

Rind von Helga Bernold 

16 - 22 Uhr  

Untere Hollenburger Hauptstraße 97 

3506 Hollenburg, Österreich 

Map: 48.376017, 15.702985


