Zusammenfassung der Richtlinienanderungen von Demeter
Osterreich gultig ab 01.01.2026

Dieses Dokument soll Demeter-Mitglieder kurz und biindig iiber Richtliniendnderungen bzw. neue
Kapitel informieren. Dabei ist anzumerken, dass es nicht die offiziellen Richtlinien ersetzt. Weiters
beachten Sie bitte die Aktualisierung des Betriebsmittelkatalogs. Die aktuellen Richtlinien sowie der
aktualisierte Betriebsmittelkatalog ist einsehbar unter www.demeter.at/richtlinien/.
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Kapitel b.5. Kennzeichnung von Produkten in Abhangigkeit von den Demeter-
Anteilen

Kennzeichnung ,***konventionell” fallt weg.

= Bej allen Produkten mit weniger als 100 % Demeter zertifizierten Zutaten muss der jeweilige
Zertifizierungsstatus der Zutaten deutlich in der Zutatenliste durch ,Sternchen-Kennzeichnung
(*Bio, **Demeter, **Biodynamisch eder **kenventionell) identifizierbar sein.

Kapitel 6.4.2. Zugelassene MaBnahmen - Lagerraume

Einsatz von Cholecalceferol (Vit. D) in geschlossenen Fallen bei der Nagetierbekampfung
ist erlaubt.

Folgende Mafinahmen diirfen in Lagerrdumen ohne Produktkontakt eingesetzt werden:

= Geschlossene Fallen (Lebendfallen, Koderfallen, Fallen mit Anti-Gerinnungsmittel oder
Cholecalceferol (Vitamin D3)-Kéder fiir Nagetiere, UV-Fallen, Fallen mit Alkohol, klebrige Papiere,
inerte Atmosphdren, Pheromonfallen)

Kapitel 6.5.4. Ausgeschlossene Reinigungsmittel

Aktivchlor ist generell nicht erlaubt, aufder in Fleisch- und Milchverarbeitungsanlagen und
Kontaktflachen, wenn keine geeingnete Alternative verfugbar ist. Moglichkeit eine ANG zu
beantragen besteht fur andere Bereiche.

Nicht verwendet werden diirfen Mittel mit folgenden Stoffgruppen:

= Aktivchlor ist nicht zuldssig, aufSer in Fleisch- und Milchverarbeitungsanlagen und auf
Kontaktfldchen. Andere Betreiber kdnnen bei ihrer Zertifizierungsorganisation eine
Ausnahmegenehmigung fiir die Verwendugn von Aktivchlor beantragen, wenn ein erhhtes
Lebensmittelrisiko besteht. (ANGV IX: Kap. 8.22). Vor der Einleitung in die Kanalisation muss der pH-
Wert neutralisiert Werden Falls eine aeelanete Alternative verﬁlqbar ist, muss dlese verwendet
werden. ¥

Kapitel 7.1.3.1. DUngung - DUngemenge, Betriebstypen und Quellen

Stickstoffeintrag wird nicht mehr auf die Gesamtflache des Betriebes, sondern auf die
landwirtschaftliche Flache bezogen.

Ackerbau (inkl. Feldgemiise)

Das entspricht einem Stickstoffeintrag von maximal 112 kg N/ha/Jahr (und als Orientierung 43 kg

P/ha/lahr) bezogen-auf-die-Gesamtflidche-des-Betrebes auf die landwirtschaftliche Fldche* (siehe unten
Tab. 10).
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Kapitel 7.1.4. Pflanzenpflege und -schutz

Es wurde erganzt, dass die eingesetzten Pflanzenschutzmittel vom Betrieb zu
dokumentieren sind.

...Reichen diese Mafinahmen nicht aus, k6nnen gemdfs Anhang 5 bzw. der Betriebsmittel-
komponentenliste von Demeter Osterreich zugelassene Manahmen und Wirkstoffe zur Anwendung
kommen. Die eingesetzten Pflanzenschutzmittel sind vom Betrieb zu dokumentieren.

Kapitel 7.1.6.5. Anbau unter Glas und Folie

Kunstliche Beleuchtung ist nicht mehr fur Krauter und Zierpflanzen erlaubt.

Kiinstliche Beleuchtung ist nur zugelassen fiir Setzlinge, Kréuter-Zierplfanzen und Mutterpflanzen

Kapitel 7.1.7. Dauerkulturen

Klarere Formulierung fur ganzjahrigen Bodenbewuchs:

Der Boden darffedoch-richt muss ganzjihrig ohre mit Bewuchs oder natiirliche Bedeckung gehalten
werden.

Bioqualitat bei Stroh, das zum Schutz von Spezialkulturen eingesetzt wird:

Wird fiir Spezialkulturen Stroh zum Schutz der Kultur eingesetzt, muss dieses Biogualitit haben.

Kapitel 7.2. Biodynamische Praparate

Ausbringung von Hornmistprapart vor der Ernte bei Neuumstellungen:

o Hornmist oder prdpaprierter Hornmist (500P) ist zur Bestellung, bei Vegetationsbeginn oder nach
dem Schnitt der anzuerkennenden Kultur, mindestens aber einmal im Jahr mit mind. 50 g/ha, als
Spritzung auszubringen. Bei Neuumstellungen muss 500 oder 500P vor der Ernte der zertifizierten
Kulturplanze gespritzt werden.

Kapitel 7.4.4.2. Mittelschnelle Umstellung oder Schnellumstellung -
Vorbewirtschaftung Biologisch
Anrechnung der Bio-Umstellungszeiten, wenn Betrieb mind. 3 Jahre bereits biozertifiziert

ist.

Wenn ein Betrieb oder der liberwiegende Teil des Betriebes vor Beginn der Umstellung fiir bereits seit
mindestens 3 Jahren biozertifiziert war (Umstellungszeiten werden rieht beriicksichtigt), dann kann
bereits fiir die erste Ernte der Zertifizierungsstatus ,Demeter” erreicht werden.
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Anhang 4: Zugelassene und eingeschrankt einsetzbare Dinge- und
Bodenverbesserungsmittel

Eingeschrankt zugelassen (Ausnahmegenehmigung notwendig):
- Aminosauren aus nicht zertifizierter Herkunft
- Beiprodukte der Pflanzen - und Pilzverarbeitung aus nicht zertifizierter Herkunft

Zugelassen:
Pferdemist aus konventionell Herkunft bei extensiver oder nomadischen Tierhaltung

-> Siehe dazu Betriebsmittelliste 2026

Anhang 5: Zugelassene MaBnahmen und Wirkstoffe zur Pfanzenpflege und -
behandlung

Mit einer Ausnahmegenmigung ist bei extremem Pilzdruck und nach Vorabeinsatz von
biodynamischen Alternativanwendungen der Einsatz von Kupfer fur einjahrige Kulturen
moglich.

Kupfer nur fiir Dauerkulturen 3kg/ha und Jahr gemittelt auf 5 Jahre

Kupfer fiir einjdhrige Kulturen nur bei extremen Pilzdruck, max. 2 kg/ha/lahr mit ANG (Nachweis iiber

Vorabeinsatz von biodynamischen Alternativmethoden, bspw. Schachtelhalm und Weidenrinde ist zu

erbringen)

Kapitel 8.2.5. Verpackung - Obst und Gemuse

Anderung der Kriterien betreffend Kunststoffverpackungen bei Obst und Gemdise:

Es gelten die allgemeinen Regeln unter 8.1. Verpackungsrichtlinien. Dartiber hinaus gilt:

= Finwegkunststoff sollte als Endverpackungsmaterial vermieden werden. Unverpackte Produkte sind

Zu bevorzugen.

Kapitel 8.3.4. Zutaten, Zusatzstoffe und Verarbeitungshilfsstoffe - Brot und
Backwaren

= Weinsdure aus nattirlichen Quellen kann als Sduerungsmittel fiir halbgebackenes Brot verwendet
werden.
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Kapitel 8.4.5. Produktspezifische Verarbeitungsverfahren - Getreideprodukte
und Teigwaren

Anderungen bei der Pasta-Extrusion mit Kupfer- oder Bronzematrizen.

= FExtrusionstechniken werden allgemein in Kapitel 4.2.1. beschrieben. Bei der Pasta-Extrusion mit
Kupfer- oder Bronzematrizen kann die Obergrenze von 90 bar auf maximal 140 bar liberschritten

Kapitel 8.12.3. Allgemeine Grundlagen - Wein und Sekt

Nicht mehr zugelassen in Osterreich ist die Cross-Flow Filtration (tangentiale Filtration).

= Cross-Flow-Filtration (tangentiale Filtration) ist nicht erlaubt.

Kapitel 8.13.5. Produktspezifische Verarbeitugnsverfahren - Fruchtweine

= Cross-Flow-Filtration / Tangentialfiltration ist nicht zugelassen.

Kapitel 8.13.3. Zutaten, Zusatzstoffe und Verarbeitungshilfsstoffe -
Fruchtwein

Anderungen bei Zuckerzugaben und Alkoholgehalten.

= Bej der Herstellung von Fruchtwein als Getrdnk darf die Maische nur mit Saftkonzentrat aus den
genannten Zutaten angereichert und der Alkoholgehalt um maximal 1.5 Vol.-% erhoht werden.

= Bej der zweiten Gdrung von Fruchtschaumweinen ist die Zugabe von Zucker nicht beschrdnkt.
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= Bej der Herstellung von Wein aus Obst oder Gemdtise als Essiggrundlage darf der Alkoholgehalt auf
maximal 12 Vol.-% angereichert werden. Fiir Frucht- und Gemdtiseessige darf Demeter-Zucker
verwendet werden, eine vollstdndige Deklaration der Zutaten ist erforderlich.

Kapitel 8.13.6. Produktspezifische Verarbeitungsverfarhen - Essig

Herstellung von Essig Creme mit Einsatz von Verdickungsmitteln moglich.

= Die Produktion von Essig Créme (Crema) muss kann durch die Reduktion von Eliissigkeit oder unter
Verwendung von Stdarke, Gummi oder anderen in Kapitel 4.3. aufgefiihrten Verdickungsmitteln
hergestellt werden, die mindestens aus biologischem Anbau stammen mdiissen. ehne-den-Einsatzvon

Stérke-oder-anderenVerdickugnsmitteln-erfolgen;

Demeter Osterreich | Zusammenfassung Richtliniendnderungen | 01.01.2026 Seite 6von 6



